





Porspeisen

4 neu Rote Bete Carpaccio mit geriebenem Feta 9,90
verfeinert mit Zitrone und Olivendl
8 neu Pita & Dips 8,90
Pitabrot gegrillt mit Tzatziki, Tarama & Chtipiti
16 Garnelen - geschilt & gebraten "M 17,90
mit Tomaten-KnoblauchsoRe und Fetakase
17 Feta Saganaki M 13,50
mit Sesam und Honig
26 Frittierte Calamari mit Tzatziki #¢M 16,90
27 Gavros mit Tzatziki (kleine frittierte Fische) "M 16,90
CSfrisch vom Lavasteingrill
Al Gerichte servisron wir mit " Rommes frites; Rais Cantaiki &
Sfrischom Qbalat (vorab) &H®
165 nveu Lammkarree Chops 26,90
166 ne Lammkarree Chops mit Gyros 24,90
167 nveu Lammkarree Chops & Lammsteak 29,90
168 neu Arta - Teller 26,90
Lammbkarree Chops, Lammsteak & Hahnchenbrustfilet
169 nveu Lammkarree Chops & Calamari #¢M 25,90
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S dllon Gerichton erhalion Qe vorab ainon fFihem Obalar &4

Baby Calamari #M - gegrillt
mit einer Ofenkartoffel mit Sour Cream

Metaxa-Pfinnchen & Gyros >%3M
im Pfannchen serviert, dazu Pommes frites

Metaxa-Pfinnchen mit Rinderleber >¢*M
Leber in MetaxasofRe im Pfannchen serviert,
dazu Pommes frites

Gyros mit Calamari *P¢3M
(Calamari frittiert) dazu Pommes frites und Reis

25,90
22,90

22,90

24,90
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Hackfleischsofle ©* 15,90
63 Metaxasofle und Gouda
tiberbacken %P¢-1M 16,50

64 Hackfleisch, MetaxasoRe
und Gouda liberbacken %#P6163M 1690

65 Gyros, MetaxasoRe und Gouda

iiberbacken®?&-+6-3M 18,90
Eﬁ”ﬂg e OPadar) I /. Adchten Obie
525 Gemiise in TomatensoRe ¢* 15,90 auf unsere
526 MetaxasoRe und Gouda CMitnahme
liberbacken P-4V 16,50 Qgpﬁwmﬂ

527 Hackfleisch, MetaxasoRe
und Gouda iliberbacken 2P¢-163M 16,90

528 Gyros, Metaxasof3e und Gouda
uberbacken?P¢-163M 18,90

@qyﬁh it einier Ofertbariofed mit Obowr Graam

106 Calamari (frittiert) #5¢1 24,50
107 Garnelen (gegrillt) " 29,90
112 Gavros (kleine frittierte Fische) *¢M 24,90
113 Lachsfilet (gegrillt) 30,90
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HEIZUNGS- U. SANITARTECHNIK -Q'f" Elektrotechmk

Rickerter Weg 4 ~Fachhandwerk Tel: 04338 651990
24791 Alt Duvenstedt unter einem Dach” www.Szenguleit.de

* Informationen in der Mitnahme-Speisekarte
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